QUINTA DA CORTE

PRINCESA

VINHO DO DOURO - 2014

Desde 2013 esta propriedade vitivinicola situada no coracéo do Douro, na
sub-regido do Cima Corgo, produz vinhos & altura das ambicées da Vignobles
Austruy. O seu tesouro de vinhas velhas, as suas técnicas culturais respeitantes
da tradicéo e a sua preocupacio de basear cada colheita num estilo atual
coloca a Quinta da Corte entre os domaines mais interessantes para os amantes
dos vinhos do Douro, assim como do vinho do Porto.

Solo: Xisto.

Clima: Mediterranico: muito pouca pluviosidade anual, veréo quente e seco.
Viticultura: Tradicional, nGo mecanizada em praticamente toda a propriedade.
Mistura: 60% Tinta Roriz, 30% Touriga franca, 10% Touriga Nacional.

Vinificagdo: Apés a selegdo das uvas na vinha e a entrada da adega,
estas sdo colocadas em pequenas cubas, por gravidade, de 10
hl e 28 hl. Apés uma maceracdo de 3 semanas e de pigeages
ligeiras, ocorre a fermentagdo maloldtica em cuba antes de ser
colocado em barricas.

Estdgio: 12 meses em barricas de um ano de 225 L e 500 L
evitando marcar demasiado o fruto pela madeira.

Dados andliticos: Teor alcodlico: 15 % vol - pH: 3,77 — Acidez
total: 3,6 g/l H2504

Ano de colheita 2014: Apés uma primavera sobretudo himida,

o abrolhamento foi répido. No verdo a chuva regular exigiv uma 4
maior vigildncia contra a forte pressdo das doencas criptog@micas. C
Na sequéncia de um episédio de verdadeira canicula em setembro,

a colheita deste ano é interessante, com vinhos finos e saborosos, {UINTA DA CO
com notas minerais.

Degustagdo: Uma cor pirpura violdcea. Aroma vivo e fresco revela W

as notas de cassis de groselha, de mirtilo, de loureiro, da groselha

espinhosa e especiarias. Comecam a surgir as primeiras notas de S
madeira quando o vinho é aberto para respirar. O paladar suave DOURO - DOC
no ataque afirma-se gracas a uma trama elegante, caraterizada por Vinho Tinto
uma belissima acidez e taninos finos. Elegante, muito juvenil, tem

um acabamento Iongo a frutos frescos, especiarias e notas minerais 2014
soberbas.

Servir: 15 °C
Duragéo da conservagdo: 10 anos.

Vinho do Porto e comida: Peito de pato com cogumelos ou carré de
borrego com tomilho.




