
TNX 
DOC DOURO - 2021

    
No coração da região demarcada do Douro, onde os séculos de tradição se juntam à 
inovação do presente, nasce o vinho TNX DOC Douro 2021 (Touriga Nacional em Xisto). 
Esta edição especial de apenas 658 garrafas surge como a expressão única do Terroir de 
xisto da Quinta da Côrte e uma homenagem à casta Touriga Nacional. Este lançamento 
marca ainda o início de uma coleção de vinhos de parcela que apenas se apresentará em 
anos excecionais. 

Dados climáticos da vindima: De um modo geral, 2021 foi surpreendente. Se por um lado 
contávamos com registos de anos anteriores muito quentes e secos caracterizados pelo crescente 
impacto das alterações climáticas, este ano mostrou ser um dos mais frescos durante o ciclo de 
crescimento da videira e durante a vindima. As ondas que calor que se têm tornado hábito 
no Douro não se verificaram, e pelo contrário, 2021 presenteou-nos com um verão fresco e 
suave. Observou-se durante a época de vindima que as previsões meteorológicas sofriam 
alterações constantes. De realçar que a meteorologia registada durante esta época no 
Douro foi benéfica. Assim, não houve a necessidade de apressar o corte das uvas por 
sinais de desidratação ou stress hídrico, mas sim, de abrandar, para que as plantas 
tirassem o máximo proveito da água disponível do solo. Este último fator, as temperaturas 
amenas e a ausência de corte de uvas ao domingo conduziram a uma vindima com um 
ritmo mais lento que o habitual na Quinta da Côrte.

Vinificação: Seleção manual de cachos e bagos em tapete de escolha. Os bagos são 
conduzidos por gravidade para as cubas de fermentação com controlo de temperatura. 
Maceração suave e prolongada (nos 26º C). Estágio de 24 meses em barricas de carvalho 
francês 500 L.

Engarrafamento: 10 de Setembro de 2023.

Notas de Prova: No nariz revela uma variedade de aromas desde a sedutora fruta preta e 
envolvente chocolate às notas de especiarias e sublimes toques florais. Na boca apresenta 
um equilíbrio notável entre estrutura e complexidade, com uma acidez habilmente integrada 
que realça a sua riqueza frutada e profundidade de boca. Um vinho que se destaca pela 
sua elegância, representando a expressão pura da Touriga Nacional em solo de xisto.

Categoria Grande Reserva DOC Douro Solo Xistoso.

Clima Mediterrânico – muito pouca pluviosidade anual,  
verão quente e seco. 

Castas 100 % Touriga Nacional.

Data de vindima 14 de Setembro de 2021

Temperatura de serviço 15 ºC. 

Número de garrafas 658 garrafas de 150 cl (só Magnum).

Conservação 10 anos ou mais, se conservado  
em boas condições.

DADOS ANALÍTICOS
Teor alcoólico – 14,5 %vol.
pH – 3,67
Acidez Total – 4,9 g/l (ácido tartárico).
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