QUINTA DA CORTE

QUINTA DA CORTE

LBY 2018
PORTO

Categoria: Vinho do Porto Late Botiled Vintage.

Solo: Xistoso.

Clima: Mediterrénico — muito pouca pluviosidade anual, verdo quente e seco.
Castas: mistura de castas das parcelas de vinha velha da Quinta da Cérte.

Ano de Colheita: 2018.

Data de Vindima: 3 de outubro 2018.

Dados climdticos da vindima: Os meses da Primavera e do inicio do Verdo foram
muito chuvosos e frios, o que condicionou o desenvolvimento da vinha e atrasou o ciclo
vegetativo. No entanto, os meses de Agosto e Setembro foram quentes e secos o que fez
que a data de vindima ndo se afrasasse em relacdo aos anos anteriores.

Vinificac@o: Em lagares com pisa a pé. Estdgio em Tonéis de madeira.

Engarrafamento: 30 de junho de 2022.

Dados analiticos:

Teor alcodlico - 19,5 %vol.

ahii= 877

Acidez Total - 4,8 g/| (acido tartérico).

Temperatura de servico: 12 a 15 2C.

NUmero de garrafas: 6 297 garrafas 75 cl.

Conservacdo: em boas condicdes 10 a 20 anos.

Notas de Prova: Cor retinta. Fresco, frutado com aromas de chocolate e notas subtis
de alcacuz e especiarias. Encorpado, com taninos firmes e bem integrados. Demonstra
grande equilibrio e elegéncia. Pode ser desfrutado jovem.

Harmonizac@o: Sobremesas de chocolate, queijos amanteigados, améndoas,
castanhas.

Comentdrio:

EAN13 - 5600268956481 [TF14 - 15600268956457 (6 un).




