QUINTA DA CORTE

CORTE BRANCO

DOC DOURO - 2023

Categoria: DOC Douro.

Solo: Xistoso.

Clima: mediterréinico — muito pouca pluviesidade anual, verdo quente e seco.
Castas: 100 % Viosinho.

Ano de Colheita: 2023

Data de Vindima: 29 e 30 de agosto 2023

Dados climdticos da vindima:

Na Quinta da Cérie, a vindima de 2023 decorreu entre o periodo de 23 de agosto a 15
de setembro (24 dics). A vindima de 2023 iniciou mais cedo devido o calor extremo e
seca do més de agosto, com temperaturas médias de 33°C durante a colheita e picos de
43°C. Em setembro, as condicdes mudaram, com femperaturas médias de 28°C e
elevada precipitacéo (89mm), melhorando a humidade presente no sclo e reduzindo

a seca meteoroldgica. Comparada com a vindima anterior, 2023 foi mais favorével,
beneficiando das chuvas invernais e primaveris que permitiram um desenvolvimento
vegetativo sauddvel das videiras. A precipitacdo de setembro foi especialmente
benéfica para a casta Touriga Nacional e a Touriga Franca, melhorando de uma

forma geral a qualidade das uvvas. A auséncia de stress hidrico e temperaturas

amenas até agosto foram cruciais para a salide global da vinhe, garantinde uma
evolucdo gradual da maturacdo das uvas.

Vinificac@o: Fermentacéo em barricas de 500 | de carvalho austriaco.
Estdgio nas mesmas barricas até ao seu engarrafamento.

Engarrafamento: 12 de abril 2024,

Dados analiticos:

Teor alcodlice — 13,5 %vol.

pH - 3,37.

Acidez Total — 5,7 g/I (écido tartérico)

Temperatura de servico: 2a 15 °C.
Numero de garrafas: 9 968 garrafas de 75 cl.
Conservacéio: 2 anos ou mais, se conservado em boas condicdes.
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fresco. Fruta branca e aromas florais. Muito vivo na boca, com boa acidez, untuoso e
persistente,

Harmonizacéo: Peixes do mar frescos combinade com batatinha nova e legumes
grelhadacs. Carnes brancas, queijos suaves e delicados. Otime como aperitivo.

Garrafa 750 ml: 5600268956573 Caixa 6 garrafas:15600268956600




