QUINTA DA CORTE

VINTAGE 2020
VINHO DO PORTO

Categoria: Vinho do Porto Vintage

Solo: Xistaso

Clima: mediterranico — muito pouca pluviosidade anual, verdo quente e seco.

Ano de Colheita: 2020

Data de Vindima: 25 de Setembro 2020.

Dados climdaticos da vindima: De uma forma geral, o ano viticola teve grandes oscilacdes

no periodo de Inverno e Primavera. Durante o periodo de vindima verificaram-se grandes amplitudes
térmicas, o que permitiu uma mais lenta maturacéo das vvas. A vindima na Quinta da Cérte teve
inicio mais cedo, no dia 1 de Setembro e terminou no dia 30 de Setembro de 2020.

Vinificac@o: Em lagares com pisa a pé. Estagio em Tonéis de madeira.

Engarrafamento: Maio 2022

Dados analiticos:

Teor alcodlico — 19,4 %vol

pH - 3,68

Acidez Total - 5,50 g/| (dcido tartérica).

Temperatura de servico: 15a 16 °C

Numero de garrafas: 3 321 garrafas

Conservacdo: em boas condicoes, 20 a 50 anos ou mais.

Notas de Prova:

Com cores grend e reflexos refintos. Aromas intensos de groselha, amora, geleia de framboesa,
cacau, tabaco, pimenta, cardamome. O paladar confirma esta primeira impresséo com um ataque
amplo, pleno, com um prelidio intenso. Um paladar generoso, aveludado e sensual. Com notas de
frutos silvesires maduros e especiarias com um fundo de vivacidade, um conjunto equilibrado e
harmonioso. Acabamento longo e carnudo, com uma presenca de taninos integrados testemunham
uma notavel capacidade de reserva: ainda jovem, ganhard uma complexidade ainda maior nos
préximos anos.

Harmonizacdo:

Acompanhamento muito cldssico, mas inultrapassével de um queijo portugués Serra da Estrela ou
DOP de Azeitéo, Stillton ou um Roquefort. £ de igual modo perfeito para acompanhar um fondant de
chocolate negro. Fard as suas delicias a acompanhar pato assado no forno regado com molho

cdssis de groselhas.

Garrafa: 560026895642 Caixa 1x750ml: 1560026895644
Caixa de 1 CX.QC,VP.VNT.MAD 3560026895644
Caixa de 3 .QC.VP.VNT.MAD 4560026895644
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